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Macaroni au fromage brocoli, bacon et...
Velveeta!

30 MIN. ET MOINS - PATES - RECETTES - REPAS

NOMBRE DE PORTION : 4

TEMPS DE PREPARATION :
10 MIN

TEMPS DE CUISSON :


https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/pates/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/

20 MIN

TEMPS DE REPOS :

DEGRE DE DIFFICULTE: FACILE

CONGELATION: NON

Ingrédients

300 g de macaroni (la moitié d’un gros sac)
1 pied de brocoli coupé en petits bouquets
4 tranches de bacon coupées en lardon

1 boite de conserve de creme de brocoli

1 paquet de Velveeta coupé en cubes

1 tasse de fromage cheddar orange rapé
1/2 tasse de lait

Préparation

1. Faire cuire le macaroni selon les instructions du fabricant. Une minute avant la fin de la cuisson,
ajouter les brocolis dans I’eau (oui, oui, avec les macaronis) et faire cuire pendant une minute. Ne
pas trop faire cuire! Bien égoutter.

2. Pendant que les pates cuisent, faire cuire le bacon dans une poéle.

3. Remettre les macaronis dans le chaudron et y ajouter la créme de brocoli et le lait. Bien mélanger
a feu moyen. Puis ajouter le Velveeta. Bien mélanger jusqu’a ce que le fromage soit fondu.
Ajouter 3/4 tasse du fromage rapé. Bien mélanger encore une fois jusqu’a ce que ce soit bien
fondu.



4. Ajouter le bacon et bien mélanger.
5. Servir le macaroni et ajouter une petite poignée de fromage rapé sur chaque portion. Servir
immédiatement.



