FOURCHETTES

Pizza tomates et chevre préte en 15 minutes
tapant!

RECETTES - 30 MIN. ET MOINS - PIZZAS - REPAS

NOMBRE DE PORTION : 4

TEMPS DE PREPARATION :
10 MIN

TEMPS DE CUISSON :


https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/pizzas/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/

15-17 MIN

TEMPS DE REPOS :

DEGRE DE DIFFICULTE: FACILE

CONGELATION: NON

Ingrédients

3 feuilles de pate Phyllo

2 c. a soupe de beurre fondu

5-6 tomates italiennes coupées en tranches fines ou une barquette de tomates cerises coupées en
tranches

1 briquette de fromage de chevre

1 c. a thé d’origan

1/2 tasse de lardons (ou 3 tranches de bacon coupées en fines tranches)

Sel et poivre

Préparation

1. Dans une poéle a feu moyen vif, faire revenir les lardons jusqu’a ce qu'ils soient bien dorés.
Egoutter.

2. Tapisser une plaque a pizza d'une premiere feuille de pate phyllo. Avez un pinceau, étendre une
couche de beurre fondue dessus. Recouvrir d'une deuxieme feuille et remettre du beurre au
pinceau. Répéter I'opération avec la troisieme feuille.

3. Etendre les tranches de tomates sur la pate phyllo. Saupoudrer d’origan, de sel et de poivre.
Ajouter les lardons.



4. Egrainer le fromage de chévre sur la pizza.
5. Enfourner a 400F pendant 10-12 minutes ou jusqu’a ce que la pate phyllo soit dorée.



