
Club sandwich au homard et bacon
RECETTES – 30 MIN. ET MOINS – FÊTE DES PÈRES – FRUITS DE MER – REPAS – SANDWICHS

NOMBRE DE PORTION : 1

TEMPS DE PRÉPARATION :
15 MIN

TEMPS DE CUISSON :
3-4 MIN

https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/fete-des-peres/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/fruits-de-mer/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/sandwichs/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

3 tranches de pain blanc
½ tasse de chair de homard
2 feuilles de laitue
2 grosses tranches de tomate
2 tranches de bacon, cuit
½ avocat, coupé en tranche
Mayonnaise au goût. Personnellement, j’aime bien l’aïoli avec le homard.
Sel et poivre au goût

Préparation

Faire griller les tranches de pain.1.
Monter le club de la façon suivante : Tranche de pain, mayonnaise, homard, tranche de laitue, les2.
tomates, tranche de pain, mayonnaise, bacon, avocat, tranche de laitue, mayonnaise et tranche de
pain. Saler et poivrer au goût.
Couper en 4 et déguster avec des frites maison ou une belle salade.3.


