5 ([ A~/ FOURCHETTES

Mes biscuits de Noel a offrir en cadeau

30 MIN. ET MOINS - DESSERTS - NOEL - RECETTES

NOMBRE DE PORTION : 12

TEMPS DE PREPARATION :
10 MIN

TEMPS DE CUISSON :
10 MIN



https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/desserts/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/noel/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/

TEMPS DE REPOS :

DEGRE DE DIFFICULTE: FACILE

CONGELATION: OUI

Ingrédients

1 tasse de beurre

1 tasse de sucre

1 oeuf

1 c. a thé de vanille

2 tasses de farine

1 c. a thé de bicarbonnate de soude

1 c. a thé de créme de tarte

1 tasse de pépites de chocolat ou de vanille de Noél

Préparation

1. Préchauffer le four a 375 F. Battre le beurre et le sucre ensemble a 'aide d'une mixette. Ajouter
I'oeuf et la vanille.

2. Dans un autre bol, mettre la farine, le bicarbonate de soude, la creme de tarte. Ajouter au
mélange de sucre et bien battre.

3. Ici, vous avez deux options :
A ') On ajoute les pépites de chocolat et on mélange bien. Faconner des boules a 1'aide d'une
cuillere a soupe de pate. Cuire 8-10 minutes. Laisser refroidir 3 minutes sur la plaque et
transférer sur une grille pour refroidissement complet.
B) Diviser la pate en deux et envelopper les deux portions dans de la pellicule plastique. Mettre
au frigo 1 heure. Rouler la pate a une épaisseur de 1/4 de pouce. Découper les biscuits avec un
emporte-piece et décorer avec les pépites de chocolat. Cuire 8 a 10 minutes. Laisser refroidir 3



minutes sur la plaque et transférer sur une grille pour refroidissement complet.



