
Petites saucisses cocktail sucrées
30 MIN. ET MOINS – NOËL – PÂQUES – RECETTES – THÉMATIQUES – VIANDES

NOMBRE DE PORTION : VARIABLE

TEMPS DE PRÉPARATION :
2 MIN

TEMPS DE CUISSON :
30 MIN

https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/noel/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/paques/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/
https://cinqfourchettes.com/categorie/thematiques/
https://cinqfourchettes.com/categorie/recettes/repas/viandes/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

2 paquets de saucisses cocktail de 225 grammes
1 pot de marinade ail médium VH de 314 ml

Préparation

Dans une petite casserole, mettre la sauce et les saucisses.1.
Porter à ébulition et réduire à feu doux moyen.2.
Laisser mijoter pendant 30 minutes.3.

Optionnel : servir avec un peu de persil ciselé comme garniture .


